
 

 

 

 
Meny 1 

 
Primörbetor 

Créme på osten Covre från Stafva, brynt smör, örtsallad 
 

Dryckesförslag: Tourraine Sauvignon Blanc, Frankrike 

 
Gårdslamm  

Rotselleristomp, sommarsquash, rödvinssky 
 

Dryckesförslag: Don´t tell Gary Shiraz, Australien 
 

Vanilj- och stjärnaniskokta rabarber 
Vit chokladmousse, kardemummamaränger, hallonsorbet 

Dryckesförslag: Cono Sur Late Riesling, Chile 

 

Tillägg: 
 

Mellanrätt: 

Ostar från Stafva gård  
Fröknäcke marmelad, timjanhonung 

 
Till kaffet: 

Chokladtryffel 
choklad 72%, konjak 

 
Dryckesförslag till båda ovanstående: Moscatel Oro, Spanien 

 
 



 

 

 

 

Meny 2 
 

Löjrom 
Citron, rödlök, langos, rökt gräddfil 

 
Dryckesförslag: Domaine Kuentz Bas, Frankrike Alsace 

 

Flankstek "Simgus" från Ejmunds gård 
Rostad majspuré, kålrot, polkabeta 

 
Dryckesförslag: Indomita Duette Cabernet Sauvignon, Chile 

 

Creme brulé 
Vanilj, marinerade bär 

 
Dryckesförslag: Pomino Vinsanto, Italien 

 

Tillägg: 
 

Mellanrätt: 

Ostar från Stafva gård  
fröknäcke, marmelad, timjanhonung 

 
Till kaffet: 

Chokladtryffel 
choklad 72%, konjak 

 
Dryckesförslag till båda ovanstående: Moscatel Oro, Spanien 

 



 

 

 

 

Meny 3 

Carpaccio på Ejmundsbiff 
Gulbetor, basturökt sidfläsk, emulsion på basilika 

 
Dryckesförslag: La Zorra Raro Rufete, Spanien 

 

 
Rimmad Hjälmaregös 

Kantareller, persiljerot, bondbönor 

 

Dryckesförslag: Constitution Road Chardonnay, Sydafrika 

 
Gotländsk äppelkaka 

Nejlika, vanilj, chiboustcreme 
 

Dryckesförslag: Moscatel Oro, Spanien 
 

 

Tillägg: 
 

Mellanrätt: 

Ostar från Stafva gård  
Fröknäcke, marmelad, timjanhonung 

 
Till kaffet: 

Chokladtryffel 
choklad 72%, konjak 

 
Dryckesförslag till båda ovanstående: Moscatel Oro, Spanien 

 

 

 


